








Puro de oveja,

Naturaleza viva, el encanto del campo Zamorano,
oro blanco, el saber hacer del hombre castellano
y su espiritu mis tradicional.

Cardeler, raices, texturas, eseneias y [raganeias de esta

tierra que se funde en el paladar mas exigente.

Pure \111‘11- clhievse,

Living nature, the charm ol the Zamorano lield, white
golel, the know-how ol the Spanish hevedsman and lis
most leaditional spiril.

Character, rools, texture, substance and scents of this

earth which blend into the most Jl'lnmuliu:_: il;ll:m'.
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Summum 2020

Nos gusta haceros sofiar y divertir.

Y a nosofros nos gusta recordar. Esa es la esencia de La Anfigua Summum
2020: recordar, disfrutar y sofiar. En todo vije, en todo suefio, en toda fiesta,
que es donde disfrutamos, nunca puede faltar una buena mesa ni un buen
alimento sano y natural. Diferentes presentaciones Premium.

Lata con 2 cufias de nuestro mejor queso con dos afios de maduracién.
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Caprichos de lL.a Pastora

El pastor se pasaba todo el dia con el rebafio en el campo, la pastora hacia el
queso. Después de una dura jornada, llegaba a la alacena y no habia mejor
recompensa que un trozo de queso. {Todo un Capricho!

Ese olor a conservas, o quesos, o los dulces que preparaba la pastora.

Platos, calderos, tarros de cristal. ..

De ahi nacen nuesiros Caprichos de la Pastora.

Date un capricho con nuestras mejores referencios para disfrutar después de o jornada de trabajo.

Un queso estronchado a capricho, @ mano, con amor.

Cien gramos de queso, pensados para comerlos acompafiados de la familia y los amigos, en tarro de cristal.
Sin complicaciones, solo abrir, servir y disfruar.

Las hebras de azafrdn, el aceite de oliva virgen exira o esas uvas con queso que saben a beso.
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Caprichos de la Pastora
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Tierno Curado
Sofl Matured

SIN LACTOSA LACTOSE FREE
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Pimienta Rosa Candidum Anis y Chia

Rose Pepper Candidum \nis and Chia

SIN LACTOSA LACTOSE FREE
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BIO Semicurado

Semmatured Bl1O

BI1O Curado

Matured BI10O

Queso de Oveja BI0, elaborado con leche pasteurizada ecologica. Con una maduracion de 2
a b meses (semicurado y curado). Totalmente natural y con un sabor muy fresco y adictivo.
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Queso Rallado Cunas Gourmet

1 ] y

Queso de oveju rallado polvo. Nuestro mejor Todas nuestras referencias estdn disponibles en formato cuia e 250gr o 1/8 con estuche

ourmet.

queso, con mas de 12 meses de maduracion, ma . grafe para las tiendas mds g
rallado y en un envase con oplicador. Solo abrir ' ' f
y oiadir o fu plafo.




Semicurado

Queso de pasta prensada con infenso Natural rind oil bathed during its

aroma u leche cruda de ovejo. ! ripening. An authentic jewel for the
Afinado durante 2-3 meses. el . most demaning palates.

Corteza natural con posible floracion : Ripened between 4 and 6 months.
de moho blanco.

iIN TERMATIORAL
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Afinado durante 7-9 meses en los ! etween 7 and 9 months Mds de 12 meses de curacion.

cuales el moho florece en su corteza which the mould thrives on its natural Extraordinarios matices caracteristicos
natural intensificando aun mds sus rind infensifying ifs aromas even de la leche cruda de oveja. Corteza
aromas. re natural.
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Cremoso Cremoso 250g

Creamv Cheese ‘_}...“;Hf_ii reamyv Cheese

Queso elaborado de modo artesanal con leche cruda
de oveju, cuajo de cardo y sal. Corfeza lisa y
delgada, cubierta en sus lados por un pafio y
completamente comestible. En el interior presenta
una pasta con una cremosidad muy alta. Envasado
al vacio en bolsa especial de maduracion.

Queso eloborado a partir de leche cruda de ovejo,
madurado en unas condiciones ambientales 6ptimas
entre 4 y 6 meses, consiguiendo realzar los sabores que
le propordona la leche cruda de oveja. Corteza natural.
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Tierno Candidum

Sofl Candidum

Sheep cheese made with pasteurized sheep Queso elaborado con leche posteurizadu de
mill. Matured between 7 and 35 days. Very oveju al cual durante su fabricacion se ha
pleasant taste of fresh milk. aiiadido de forma natural moho penicilium
candidum. El valor afiadido del moho
penicilium aporta caracteristicas y matices
saludables a este queso por sus beneficios
anfibioficos.
También disponible sin lactosa.

1081 6684
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El Antiguo Mezcla 90/10
The Antiguo 90/10 Vhxture

Cheese made from pnst rized cow's
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D.O.P. Zamorano D.O.P. Cabrales

- "
P.D.O. Zamorano

Queso Denominacicn de Origen Zamorano, fabricado

de manera artesanal con leche crudu de oveja Churra
y Castellana. Corteza natural,

P.D.O. Cabrales

Este queso fan tradicional se elabora con leche cruda de vaca o
mezcla. Es reconocible por su sabor fuerfe y profundo, con un
fondo dcido infenso y muy cremoso donde se aprecia su gusto
amoho de forma persistente. Este queso es para los paladares
ms rudos que aguanian los sohores mds fuertes y que

buscan sequir disfrutando de uno de los quesos con mayor
tradidon.

D.O.P. Tetilla

r

Queso DOP Tetilln, elaborado en Galicia con leche de
vaca. Todo el sabor de los pastor gallegos en este
queso de textura cremosa y sabor suave.
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Pimienta Negra Azafran

WORUD CHEESE

i JIGUA

TARTUFO

ESPECIALIDAD




Picanton Provenzal Anis y Chia

Hot Slhi(} Provencal \nis and Chia
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Romero Pimienta Negra

Hm«('m:ii‘fu Black Pe*g;ﬁwﬁ

AFINADOS
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 PIMIENTA NEGRA

Pimenton
l’;‘agn‘ilm

Cheese made from raw sheep’s milk. Rind covered by
herbs and a ripened in our cellars for more than 12
months. The herbs flavour gradually penetrates info
the cheese, making it get all the aromas from the
rosemary.

REFINED




Brandy AOV E Tempranillo

AFINADOS REFINED




Pedro Ximénez Escamas de Pimenton
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