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l.a Antigua Azafran

QUESO DE OVEJA CURADO AL AZAFRAN

Queso de oveja curado al Azafran de La Mancha, elaborado con leche cruda de oveja,
materia prima seleccionada de rebafios de razas autéctonas que realizan pastoreo
tradicional.

Esta madurado en bodega entre 4 y 6 meses, tiempo en el que se genera el equilibrio
perfecto de sabor.

Esta especia se infusiona durante el proceso de fabricacion con la leche cruda de oveja, y
las hebras que afiadimos aportan el color caracteristico de este queso y el sabor propio
del Azafran.

Materias primas de calidad las elegidas para la elaboracion de nuestros quesos, siguiendo
asi nuestra filosoffa donde Unicamente utilizamos ingredientes naturales. Valorando la
calidad y teniendo en cuenta la procedencia de los mismos.

CATA: Consumir atemperado. Recomendamos cortalo en cufias para
& apreciar el sabor del Azafran.

INGREDIENTES: leche cruda de oveja, cuajo natural,
azafran de la mancha, sal y fermentos lacticos.

MADURACION: 4-6 meses. + INFO
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