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l.a Antigua Escamas

QUESO CURADO CON PIMENTON EN ESCAMAS

Elaborado con leche cruda de oveja y escamas de Pimenton de la Vera que le dan un sabor
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La Antigua Escamas. Un queso curado de oveja madurado con pimentén ahumado agridulce
en escamas. Si hay algo que nos diferencia es la excelencia en la innovacion unida con la
calidad, de ahi nace este queso de oveja curado tan especial y que ya ha recibido una Medalla
de Oro en los Global Cheese Awards 2021.

Es un queso de oveja totalmente artesanal, elaborado en Fuentesauco con ingredientes 100%
naturales y corteza comestible gracias a su maduracion con floracion natural de moho.

Su presentacion, caracteristica de La Antigua pero con un disefio renovado, hacen de este
queso un regalo perfecto y delicado para los amantes del queso.

CATA: Consumir a temperatura ambiente. Recomendamos tomarlo
solo para apreciar su intensidad o bien acompafiado de un vino
blanco muy frio.

INGREDIENTES: leche cruda de oveja, cuajo natural,
pimenton ahumado agridulce en escamas, sal y fermentos
lacticos.
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MADURACION: de 9 a 12 meses.


https://www.instagram.com/quesoslaantigua/
https://www.linkedin.com/company/quesoslaantigua/?originalSubdomain=es
https://www.facebook.com/quesolaantigua
https://www.youtube.com/user/queserialaantigua

